ANTIPASTI

BRANZINO 4-11-6

Branzino marinato agli agrumi, zenzero € miso

CEVICHE 4

Ricciola con salsa piccante al lime, pomodoro e basilico

INSALATA RUSSA DI MARE 14-2-4-5

Crostacei, molluschi e piccole verdure

GAMBERI 2-11-6-9

Gamberi scottati con pack choi e salsa speziata

PRIMI

VELO1-3-14-12-5

Velo di pasta fresca con ragu nero di seppie e salsa pil pil

FUME 1-14-7-4

Linguine con lupini, burro affumicato e bottarga

TAGLIOLINI 1-3-2

Tagliolini freschi aglio olio e peperoncino, gamberi rosa e asparagi

GENOVESE 1-3-7-11

Bottoni ripieni di genovese di vitello e pecorino
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SECONDI

GALLINELLA 4-12-9-1 30

Scaloppa di Gallinella, fondo allo zafferano e crostone

OMBRINA 453 30

Ombrina arrostita, maionese alle erbe e verdure primaverili

VITELLO 7-10-9 26

Vitello rosato, spinacino e salsa al pepe verde

DOLCI

MILLEFOGLIE  1-3-7-8 12

Cialde croccanti al cioccolato, crema alla fava tonka e caramello

CHARLOTTE 1-3-7-12 12

Pan di Spagna, crema chantilly e fragole

GELATO 3.7 8
ACQUA
CAFFE 2

In caso diintolleranze e allergie, rivolgersi al personale di sala per consultare lalista allergeni.






